Propozycja na dzis - wykonanie mazurka wielkanocnego.

Przed przystapieniem do pracy przygotowujemy z dzieckiem sktadniki wedtug przepisu
zapisanego w formie obrazkowe;j.
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* 100 g cukru Dry Demarara

Bardzo drobny



Wszystkie sktadniki taczymy i zagniatamy z nich ciasto a nastgpnie wkladamy je na godzing
do lodéwki. Po godzinie wyjmujemy z lodéwki ciasto i dzielimy je na 3 czg¢$ci. Dwie
rozwatkowujemy i formujemy z nich ksztatt jajka, a z trzeciej wykonujemy wateczek i
robimy z niego brzeg mazurka. Nastgpnie wktadamy do piekarnika 1 pieczemy do
zarumienienia.

Teraz czas na mas¢ kajmakowg - potrzebujemy

*  300g cukierkow kréwek
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Smietanka

Sktadniki dotujemy na matym ogniu do rozpuszczenia kréwek, a nastgpnie przestygnieta
masg polewamy mazurki. A teraz czas na rzecz najprzyjemniejszg czyli dekorowanie.
Mozna do tego wykorzysta¢ bakalie, ale rowniez roznego rodzaju posypki do ciast.
Zapraszam do wypiekow i dzielenia si¢ z nami swoimi dzietami.










